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Entrées

Mini legumes
grillés

& Tzatziki ]O

Burrata

Burrata des Pouilles,
tomates  colorées et
nectarines

16

Salades

Carpaccio

Carpaccio de  boeuf,
roquettes et parmesan
servi avec frites ou salade

23

Carpaccio de
Saint-Jacques

Sauce vierge

14
Ceviche

Ceviche de bar, yuzu,
mangue et fines herbes

Gaspacho

Gaspacho de tomates,
huile verte au basilic,
chips de
picante

spianatta

11

ceésar

Poulet croustillant, coeur
de sucrine, ceuf mollet &
copeaux de parmesan

21



Pasta
Rigatoni

Rigatoni, sauce tomates
maison, stracciatella, chips
de guanciale

Paccheri

Paccheri  aux gambas
flambées au  cognac,
bisque maison, écorces

d'orange
27

Plats

Le poisson

Filet de bar, tomates,
capres, légumes grillés et
purée maison & ['huile

d'olive
28

Linguine

Linguine au pesto alla
genovese, basilic, pignon
et parmesan

La viande

L-bone, race Normande
(330g) sauce gorgonzola
et frites maison

54



Desserts

le tiramisu

Tiramisu classico café,
mascarpone, poudre de cacao

o
le citron

Tarte au citron, sablé breton,
amandes, creme citron,

meringue italienne pochée

10

la glace

2 boules de glaces maison au
choix : framboise, mangue,

S 95
la mousse

Mousse au chocolat noir et
café, strudel noisettes et fleur
de sel, zeste d'orange, filet
d'huile d'olive “Costa de Oro”

11
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