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la baignoire



Burrata 125g, artichauts rôtis &
frits, olives italiennes et pignons de
pin torréfiés

16 24

Planche de charcuteries &
fromages italiens, accompagnée
de grissini  artisanaux (à partager)

Encornets à la plancha, sauce à la
nduja (charcuterie de Calabre),
croûtons, huile d’olive aux herbes
et câpres soufflées 

14

Carpaccio de boeuf, chips de
parmesan,  roquette, perles de
vinaigre et échalotes servi avec sa  
focaccia au romarin

17

la burrata

les encornets le carpaccio

la planche

Antipasti

Piatti
Cannelloni ricotta di bufala et
épinards frais

18 25

Risotto au safran, joue de boeuf,
sauce vin rouge 

Tagliolini à la truffe fraîche d’été
d’Abruzzo, parmesan et perles de
truffe

33

les cannelloni

la pasta

le risotto

Filet de dorade, asperges vertes et
blanches, sauce au beurre blanc

Côte de veau à la milanaise,
pommes de terre glacées au jus de
veau et purée de céleri rave

le poisson

la viande

26

28



Dolci

12

LE COUP D’Coeur coulant à
la pistache, praliné pistache
et fleur de sel

Crème de ricotta à la vanille et  
Gariguettes du marché et ,
crumble d’avoine et fruits secs

11

la crème

le pistache
Tiramisu traditionnel du Chef

9

le tiramisu



tanto amore

la baignoire


