
la baignoire

DISCOVERING DISCO TEMPLE
THE HIDDEN TASTES OF
ITALIAN FOOD

A JOURNEY THROUGH 
70'S HISTORY

MENU



19

Carpaccio de boeuf
napolitain, huile d’olive, mini
câpres salées, roquette,
citron, parmesan 

le carpaccio
Encornets snackés à la
sicilienne, émulsion de
safran, mini légumes
croquants 

18

les encornets

Entrées

Damier de tomates de
saison, burrata 125gr,
émulsion de pistaches 

16

la burrata

10

Aranchini maison de la
nonna jambon italien et  
fromage fondant 

les aranchini

24

Fromages & charcuteries AOP
Pecorino, Taleggio, Gorgonzola, jambon de Parme,
Mortadelle au pistache, Coppa et focaccia

la planche
À partager



Cannelloni riccotta,  épinards,
champignons revisités façon
Marta (option vegan sur
demande)

24

Pasta

Gnocchi maison alla
sorrentina (sauce tomate &
mozzarella) farcis au jambon
de parme  

21

les gnocchiles cannelloni

Plats
Ballotine de volaille basse
température, farcie à la
crème de burrata et
shiitaké, chou rouge confit,
cœur de laitue, œuf mimosa

23

la Cesar
Filet de daurade royale
sauvage, chop suey de
légumes

le poisson

25

Tournedos rossini (le vrai),
purée de truffe et légumes
croquants

le boeuf

37



Desserts

12

Pavlova aux fraises, crème
diplomate, fraises fraîches,
zeste de citron vert

Tarte au citron, sablé breton,
amandes, crème citron,
meringue italienne pochée

10

le citron

la pavlova
Tiramisu classico café,
mascarpone, poudre de cacao 

9

le tiramisu

Mousse au chocolat noir et
café, streudel noisettes et
fleur de sel, zeste d’orange ,
filet d’huile d’olive “Costa de
Oro”

11

la mousse

la baignoire
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